


Une composition authentique
Pour une saveur unique

n-Décanal
Notes fraîches, citronnées

et légèrement cireuses

Ethyl butanoate
Des notes fruitées,
rappelant celle des

pommes, ananas et fraises.
Des saveurs à la fois
douces, agréables et

intenses

2-Hexenal, Hexanal, Cis-3-hexenol et trans-2-Hexenol
Un bouquet de notes vertes et fraîches pour des sensations uniques de naturalité

2-Methyl Butanoic acid
Notes acidulées et fruitées intenses et puissantes

même à faibles concentrations



Des possibilités créatives infinies

Retrouvez souvenirs et traditions de la tarte à la rhubarbe préparée par
grand-mère à l’arrivée des beaux jours.

Authenticité et fraîcheur :

Créativité, Innovation et Polyvalence :

Un arôme révolutionnaire, l’essence pure de la rhubarbe qui pourrait
être l’ingrédient secret de vos plats et boissons pour ajouter une
dimension fruitée et piquante qui réveille les papilles. 
Une saveur qui s’adapte parfaitement à de nombreuses créations :
confiseries, cocktails, plats salés, desserts...

Une note de sophistication procurant une expérience culinaire
séduisante.

Élégance et raffinement :



Caractéristiques à noter :

Profil aromatique complexe :

199 composés détectés par GC-MS
Notes herbacées, fruitées, acidulées...

Eco-friendly:

Notre procédé d’extraction par hyperfréquence
est respectueux de l’environnement.

Ingrédient certifié Bio

Des matières premières 100% issues de
l’agriculture biologique.




