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DECOUVREZ L'UMAMI,
LA 5EME SAVEUR FONDAMENTALE

L'umami, souvent décrit comme une saveur savoureuse et agréable,

est la cinquiéme saveur fondamentale aux cotés du sucré, du salé, de

['amer et de l'acide. Découvert par le scientifique japonais Kikunae

Ikeda en 1908, I'umami se traduit littéralement par "savoureux" en

japonais. Cette saveur unique est caractérisée par une richesse et

une profondeur qui enveloppent le palais, laissant une sensation de
satisfaction durable.




Qu’est-ce que le
Tomato Flav’'Waves
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La découverte de 'umami grace
au 1-Octen-3-One et ses notes
terreuses et champignonées
apportant la profondeur de
’ar6me
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La fraicheur naturelle de la

tomate tout juste cueillie grace
au 6-methyl-5-hepten-2-one,
le composé majoritaire <

Un profil de saveur vif et'\%

croquant grice aux notes vertes
et herbacées de ’hexanal
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