
Arômes 100 % nAturels 
certifiés bio

Arômes incomparables
Profils aromatiques uniques

Fraîcheur & Intensité du goût
Saveurs 100 % authentiques



LE POUVOIR
DE LA NATURE.

créAteur d’extrAits éco-coNçus

les eNgAgemeNts & certiFicAtioNs ANtoFéNol

eSt votRe pARtenAiRe
pouR deS ingRédientS 
iNNovANts, NAturels, 
plus AutheNtiques
& perFormANts.

Réduction
deS peRteS et

gASpillAge
AlimentAiReS

SAnS effetS
SecondAiReS

nocifS SuR
lA SAnté

Réduction
de l’empReinte

cARbone 

deS SolutionS
SAnS SolvAntS

ni pRoduitS
chimiqueS

Arômes NAturels
éco-extrAits

Antofénol est une entreprise française experte en éco-
extraction par hyperfréquences à échelle industrielle.

Son procédé innovant, breveté est sans solvants
chimiques et respectueux de l’environnement.

à partir de matières végétales et de co-produits, cette
technique permet de développer et de fabriquer des
ingrédients 100 % naturels et durables pour les marchés
alimentaires et nutraceutiques, la cosmétique et la
protection naturelle des plantes en agriculture

Nous offrons des solutions sur mesure et développons
les extraits aromatiques Flav’Waves® à destination
de l’industrie cosmétique et alimentaire.



les deux Formes des Arômes FlAv’WAves®

de nombreuses applications sont possibles pour les produits culinaires,
les boissons, les parfums et les cosmétiques. 

chaque arôme Flav’Waves® est disponible en plusieurs compositions
et concentrations selon l’utilisation finale.

les arômes Flav’Waves up® « upcyclés » sont issus de co-produits,
transformés puis revalorisés dans un produit raffiné : une démarche
éco-responsable et engagée.

les arômes Flav’Waves+® ont été pensés pour les formulations haut
de gamme : une version ultra-concentrée pour une intensité aromatique
exceptionnelle.

Le procédé d’éco-extraction
par hyperfréquences Antofénol

permet de révéler tout le profil
aromatique naturel du végétal. 

La préservation
de la qualité

et du goût originel
des arômes.
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> l’eAu NAtive
un arôme liquide concentré 
et coloré obtenu par éco-extraction
brevetée, aux saveurs
puissantes et naturelles.

> l’hydrodistillAt
un arôme liquide incolore, obtenu 
par distillation, hyperconcentré
en molécules volatiles aromatiques,
mêlant fraîcheur et intensité.

des arômes incomparables avec des profils aromatiques uniques,
aux goûts et aux parfums authentiques, frais et intenses :
> obtenus grâce à notre procédé d’éco-extraction innovant breveté

sans solvants chimiques,
> sans additifs ni conservateurs,
> issus de matières végétales naturelles et co-produits,
> réduction de l’impact environnemental.

ARÔMES 100 % NATURELS
CERTIFIÉS BIO.



développez vos propres créations avec les solutions sur mesure Antofénol.
Antofénol maîtrise le sourcing de ses matières premières 100 % origine bio. nous garantissons
la parfaite traçabilité et l’origine géographique de nos matières premières végétales.
>dans notre démarche éco-responsable, nous valorisons également les co-produits pour

transformer ce qui est habituellement délaissé en produits raffinés.

pour tout savoir à propos de nos arômes éco-extraits et développer vos propres créations, 
contactez nos équipes : +33(0)2 96 31 28 01  |  commercial@antofenol.com

Nos quAtre FAmilles de sAveurs & Notes gustAtives

les Fruités
exAltés

groseille
Kiwi

Rhubarbe
pêche

mangue

fraise
framboise

pomme
Ananas
cédrat

eau native

hydrodistillat

75 % eau native, 25 % éthanol
50 % eau native, 50 % monopropylène glycol

75 % eau native concentrée, 25 % éthanol

menthe poivrée
basilic hydrodistillat

hydrodistillat
eau native

100 % hydrodistillat
75 % hydrodistillat, 25 % éthanol
20 % hydrodistillat, 80 % éthanol

75 % eau native, 25 % éthanol
50 % eau native, 50 % monopropylène glycol

75 % eau native concentrée, 25 % éthanol
les végétAles
esseNtielles

poivron vert
tomate

concombre

eau native

75 % eau native, 25 % éthanol
50 % eau native, 50 % monopropylène glycol

75 % eau native concentrée, 25 % éthanol
100 % hydrodistillat

75 % hydrodistillat, 25 % éthanol

sAveurs
& Notes

mAtières
végétAles

produits
obteNus

FormulAtioNs
proposées

100 % hydrodistillat
75 % hydrodistillat, 25 % éthanol
20 % hydrodistillat, 80 % éthanol

100 % hydrodistillat
75 % hydrodistillat, 25 % éthanol

les gourmANds
voyAgeurs extrait

40 % extrait concentré,  60 % glycérolcacao

café
50 % extrait concentré,  35 % Sucre de canne, 

15 % éthanol 40 % extrait concentré,  60 % glycérol

les épicés
cAptivANts gingembre eau native

NOTRE EXPERTISE :
L’ÉCO-EXTRACTION.

75 % eau native, 25 % éthanol
40 % eau native, 60 % glycérol

75 % eau native concentrée, 25 % éthanol

80% eau native, 20 % éthanol
40% eau native,  60 % glycérol



www.antofenol.com
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Rue des éoliennes
1e - Zone d’Activités « les landes »

Rue de penthièvre
22640 plestan

france

+33(0)2 96 31 28 01
commercial@antofenol.com


