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100 % Naturel

SaNS cONServateurS

SaNS SucreS ajOutéS

SaNS addItIfS

100 % aqueux aux SaveurS
autHeNtIqueS & NaturelleS

UN ARÔME
CERTIFIÉ BIO

ISO 16128 | 100 % Naturel
Sans OGM |  Sans Huile de Palme

ÉCO-EXTRAIT

ARÔME NATUREL

CONCOMBRE
TOUTE LA FRAÎCHEUR

ET LA PURETÉ 
DU CONCOMBRE !
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NOTRE PROCÉDÉ INNOVANT D’ÉCO-EXTRACTION
PAR HYPERFRÉQUENCES CAPTURE L’ESSENCE PURE 
DU LÉGUME ET SA FRAÎCHEUR TOUT EN ÉTANT 
RESPECTUEUX DE L’ENVIRONNEMENT.

Nos équipes à votre écoute +33(0)2 96 31 28 01
commercial@antofenol.com  |  www.antofenol.com

CARACTÉRISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

RÉFÉRENCES  |  INFORMATIONS TECHNIQUES

Notes aromatiques                                                                          frais, végétal

Dosage
                                                                                                dosage indicatif : de 1 % à 10 % du poids total de la préparation.

                                                                                                                Selon l'application et la réglementation.

Mention du produit dans la liste des                                        « arôme » « arôme naturel de concombre » 
ingrédients des aliments aromatisés                                        « arôme de concombre » « extrait de concombre »

Formats                                                                                                fût PeHd ouverture totale avec cerclage métallique, adapté
du conditionnement                                                                       au contact alimentaire : 20 l, 30 l, 60 l, 120 l, 220 l, 1000 l

Utilisations                                                                                         Boissons, alimentaire, cosmétique et parfum, parfum d’intérieur

> en cuisine, réhaussez boissons estivales et salades avec la fraîcheur et la pureté idéale de l’arôme de concombre.

> en cosmétique, ajoutez une note revitalisante et douce aux parfums, lotions et soins corporels.

LES APPLICATIONS DE L’ARÔME NATUREL DU CONCOMBRE
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Les informations contenues dans ce document sont fournies à titre indicatif et sont susceptibles d'être modifiées sans préavis. 
Antofénol s'efforce d'assurer l'exactitude de ces informations, mais ne saurait être tenu responsable des erreurs ou omissions éventuelles.

Cucumber Flav’Waves® : une composition authentique
pour une saveur unique.

l’intensité verte et croquante du (e, Z)-2,6-Nonadienal et du
trans-2-Nonenal évoque la fraîcheur immédiate du concombre
fraîchement émincé, avec ses facettes herbacées et aqueuses
très caractéristiques.

l’équilibre parfait entre fraîcheur et douceur est complété
par les notes florales et fruitées du Geraniol et du linalool,

accompagnées de l’Hexanal et du 2-Pentylfuran qui confèrent
une subtilité herbacée et sucrée, rendant cet arôme encore
plus authentique.

Cucumber Flav’Waves® est disponible en version eau native,
qui capture l'eau du concombre enrichie de ses composés
aromatiques, volatils ou non, ainsi qu'en Hydrolat, l’autre
version purement volatile, totalement incolore, synonyme
d’une expérience aussi sensorielle que délicate.

Référence                                                             Composition                     Couleur        Partie utilisée          Origine           Nom latin

Cucumber Flav’Waves® N1
                         75 % eau native

                                                                                25 % ethanol

                                                                              50 % eau native
Cucumber Flav’Waves® N2                      50 % Monopropylène 
                                                                                       glycol

                                                                              75 % eau native
Cucumber Flav’Waves +                                      concentrée
                                                                                25 % éthanol

Cucumber Flav’Waves® H                          100 % Hydrodistillat

Cucumber Flav’Waves® H1
                      75% Hydrodistillat

                                                                                 25% ethanol

                                                                                                    

jaune
pâle

Incolore

fruit france,
espagne

Cucumis
sativus
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